


Menu dégustation O’vertige
Amuse-bouche :
Création du moment
Entrée 1 :
La Saint-Jacques en fraicheur de pomme verte et céleri, salicorne et glace maison céleri truffe 
Entrée 2 :
Le foie gras poêlé du sud-ouest, crumble parmesan, artichaut de Bretagne confit et jus réduit
       Plat :
Aiguillette de bœuf Wagyu, jus réduit et légumes du marché (**possibilité de commander le plat hors menu)
Fromage :
Fromages affinés de la laiterie du Château
Dessert :
Le tout chocolat, feuillantine praliné et sorbet choco-café grillé Prix par personne 96 chf hors boissons


« Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et de produits traditionnels de cuisine selon les critères du label « Fait Maison » établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goût et Slow Food CH ».
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