


Menu d’affaires
Amuse-bouche :
-Création du moment au gré de saison 
Entrée :
- Le tartare de fera du lac mariné, chips d’algues au sésame et condiments en pickles
       Plat :
-Le râble de lapin français lardée, sauce citron confit et romarin
Fromage :
-Le plateau de Fromages affinés du pays et d’ailleurs (supplément 8 chf)
Dessert :
-L’île flottante croustillante à la verveine, melon et nectarine confites
*menu valable uniquement les midis du lundi au vendredi.     [image: Une image contenant texte

Description générée automatiquement]
* Prix par personne hors boissons 68 chf


« Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et de produits traditionnels de cuisine selon les critères du label « Fait Maison » établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goût et Slow Food CH ».
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